Myten om algkottet kan avlivas
— Jamtar gillar ocksa KRAV-koOtt fran tamboskap

Ekobestallarna har fatt konsumenter och producenter i Jdmtland att hitta varandra.
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Anders Olsson hdmtar en gryt/notfarslada pa 6 kg.

ANN-HELEN MEYER von BREMEN

L dnge har det hetat det har varit
omojligt att sélja ekologiskt kott i
Norrland. Nu har dock Ekobestil-
larna etablerat sig i Ostersund och
visat att det dr fullt mojligt. Forsilj-
ningen har hittills gatt 6ver forvian-
tan.

KRAV-slakten i Norrland har
lange varit ett sorgebarn. I Jimtland
forsvann mojligheten till KRAV-
slakt 2004 nar Swedish Meats slak-
teri i Ostersund la ner, men kom till-
baka forra aret da privata Jamtlands-
garden i Hammerdal startade upp.
Forsiljningen har dock varit en olost
uppgift, eftersom slakteriet inte har
ansett sig ha resurser for att mark-
nadsfora ett KRAV-sortiment. Men
nu kommer KRAV-kottet ut pa
marknaden i alla fall. I bérjan av aret
etablerade sig namligen konsument-
kooperativet Ekobestillarna i Oster-
sund, och for forsta gdngen pa fyra
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ar kan nu jamtlinningarna kdpa
ekologiskt kott igen.

Och de gor det sannerligen ocksa.

—Jag trodde inte att det skulle ga
att sélja kottet hér, for folk har vil
frysarna fulla med &lgkott, men jag
har sélt allt jag har. Jag har till och
med varit tvungen att séga nej till
kunder. Det kommer folk fran 20
mils avstand, sdger Mats Hallquist
pa Hallquists gard i Faker, utanfor
Ostersund.

Arsproduktionen gar at

Mats har 45 dikor och slaktar arligen
drygt 20 tjurar samt en del kor och
kvigor. Han har varit med i KRAV
sedan 1995 och salde mellan 1995
och 2004 KRAV-kétt till Hemkop,
men efter att Swedish Meats lamna-
de Jamtland fick han precis som alla
andra KRAV-producenter, sélja sitt
kott konventionellt. Mats finns ocksa

med i styrelsen for Ekologiska Lant-
brukarnas distrikt i Jimtland-
Hirjedalen.

Han har hittills salt kottlador
motsvarande 1 000 kg vid tva ut-
lamningstillfdllen. Fortsétter forsilj-
ningen i denna takt, kommer han
gott och vil att sélja hela sin arspro-
duktion via Ekobestéllarna.

Initiativet togs av Hushallnings-
séllskapet som i sitt projekt Ekokott i
Norr under en ldngre tid har arbetat
for att fa till stand slakt och forsilj-
ning av ekologiskt kott. Tidigare
projektledaren Hilda Runsten tog
kontakt med Ekobestéllarna i
Goteborg och bad dem forsoka eta-
blera en filial 4ven i Jamtland.

En enda modig man

—I och med att Jamtlandsgarden
startade upp sin verksamhet och ha-
de certifierat sig nir det géllde slakt



och styckning, blev det aterigen
mojligt att KRAV-slakta. Men vi
markte att det var trogt att fa ut kot-
tet. Darfor ville bonderna ta hand
om forséljningen, vilket ledde till
kontakten med Ekobestéllarna, sdger
nuvarande projektledaren for
Ekokott i Norr, Camilla Wolgers.

Leif Strandh fran Ekobestéllarna
reste upp fran Goteborg och holl
mote med ett antal intresserade bon-
der, men bara en vagade hoppa pa
taget och det var Mats Hallquist.

— Det var pa vippen att inte jag
heller stillde upp, men till slut sa jag
ja, berdttar Mats.

Ett skél till tvekan kan vara att det
krdvs en del arbete av bonderna sjil-
va, arbetsuppgifter som dessutom &ar
nya. Forsiljningen dr webbaserad
och skots fran Ekobestéllarnas hem-
sida. P4 hemsidan presenteras vilka
varor som finns till forsédljning, och
via det bestillningssystemet skots
dven faktureringen gentemot konsu-
menterna. Bonderna sjélva ska se till
att logistiken gentemot slakteri och
styckning fungerar samt skota ut-
lamningen till konsumenterna. For
Mats Hallquist innebir det att han
planerar slakten och skriver kontrakt
med slakteriet, packar kottet sjélv,
tar fram forpackningar och levererar
kottet till konsumenterna.

Pristackning

— Bara en sddan sak som att rdkna ut
priset pa kottladorna var inte sa létt,
men dér har jag fatt hjdlp av
Bonnakott, sdger Mats Hallquist.

For honom innebir detta att han
far en merbetalning pa sju kronor,
inklusive KRAV-tilldgget pa fyra
kronor. Men det ticker inte det mer-
arbetet som han ldgger ned.

— Det dr alldeles for mycket arbete
som det ser ut nu, men det 4r samti-
digt ett rdtt sa roligt arbete. Nu har
jag jobbat pa det hir lantbruket i 20
ar och da kan det vara roligt med lite
nytt tinkande.

Kontakten med kunderna tycker
han sérskilt mycket om.

— Forsta utlimningen hade jag 32
kunder och étta av dem horde av sig
efterat och tyckte att det var ett sa
gott kott.

Han tycker ocksa att samarbetet
med Ekobestillarna har fungerat
vildigt bra.

— Det dr ett seriost foretag , men
samtidigt dr det ju lite mérkligt att
man ska behdva anlita ett foretag
fran Goteborg for att fa det hir att
fungera. Jag forsokte forst intressera
var LRF-avdelning att arbeta med
det hir, men de ville inte, sdger Mats
Hallquist.

Framme vid vagskal

Aven Camilla Wolgers, projektledare
pa Ekokott i Norr, dr n6jd med sam-
arbetet. Flera bonder, d4ven konven-
tionella, har visat intresse for webb-
forséljning. Snart vintar en utvirde-
ring av projektet.

— Nu star vi vid ett vagskal.
Antingen fortsétter vi samarbetet
med Ekobestillarna som redan ér
etablerade och har en fungerande
verksambhet, eller sé startar bonder-
na en egen jamtlindsk webbplats.
Men oavsett vad man véljer si ver-
kar alla vara beredda att arbeta med
webbforsiljning och dven plocka in
fler livsmedel dn kott, sdger hon.

Leif Strandh pa Ekobestillarna ar
ocksa vildigt ndjd med utvecklingen
hittills. Aven han trodde som sa
manga andra att det skulle vara svart
att sdlja kott i Jamtland. Myten om
de overfyllda frysarna med dlgkott
var stark.

— Nu har det kommit med ytterli-
gare en kottproducent, Gunnar
Logdberg, som siljer lador pa 45 kg.
Det trodda jag aldrig skulle g, men
det gick visst, sdger Leif Strandh.

Gunnar Logdberg som bedriver
mjolkproduktion pa Logdbergs gard
i Krokom ska nir detta skrivs, precis
gora sin forsta utlimning. Drygt 300
kilo dr bestillda och det kidnner han
sig nojd med.

Vidareutveckling

— Det vore intressant om vi framdver
kunde skota styckningen sjélva for
dir finns nog pengar att tjina. Men
da maste vi vara fler bonder och fa
mera snurr pa forsédljningen. Det
finns ju flera KRAV-producenter
hir i1 Jamtland sa det borde finnas
mojligheter, sdger Gunnar Logd-
berg.

Mats Hallquist har ocksa borjat
fundera pa om det inte skulle ga att
gora en notkottskorv. D4 skulle han
fa avsdttning for det kott som inte
haller mattet for att packas i kon-

sumentlador. Han har kontakt med
en mindre charkuterist och smider
planer.

Visst intresse finns dven fran de
offentliga koken och Mats Hallquist
har dven fatt en forfragan fran
Scandic Hotell i Ostersund.

— Det vore jattekul om det gick i
las med Scandic. Ténk att fa gé in pa
restaurangen och se en skylt med
texten ”Har kommer kottet fran
Hallquists gard”. Den kénslan skulle
vara otrolig!

Starthjalp behovs
Ekobestillarna bedriver sin verk-
samhet i Goteborg, Uppsala,
Stockholm och Ostersund, men de
mirker hur intresset vixer pa flera
stillen ute 1 landet. Just nu finns ett
stort intresse i Malmo.

— Nar verksamheten i ett omrade
vil dr igadng, ska den givetvis Overle-
va pa marknadens villkor, men att
starta upp verksamheten kriver stod
och vi passar inte in i nagra stddmal-
lar. Det borde finnas st6d for att
bygga upp kanaler si att producen-
terna kan na marknaden for héir
finns ett jattestort behov. Det vi kan
hoppas pa dr Hushéllningssall-
skapen, som i exemplet Ostersund,
siger Leif Strandh.

Ekobestdllarna

® Drivs av Vastfront ekonomisk férening som ar ett
konsumentkooperativ som koper in ekologisk mat.
Ekobestéllarna startades for att det var svart att fa
tag pa ekologisk mat. Genom att g& samman med
andra konsumenter och gora gemensamma inkop
vill man fa tillgang till bra mat till ett bra pris.

o FoOrsaljningen sker via webbplatsen www.eko-
bestallarna.se De bestéllda varorna hdmtas sedan
av konsumenterna pa sarskilda utlamningsstallen.

e Startades i Goteborg for fem ar sedan och finns nu
med filialer i Uppsala, Stockholm och Ostersund.

o Totalt &r 2 200 konsumenter medlemmar och cirka
70-80 bonder ar leverantorer. Forsaljningsvardet
2008 var 1,7 miljoner kronor.

o Arbetar enbart med ekologisk mat, merparten
fran naromradet, max 25 mil, men man importerar
ocksa livsmedel som inte odlas i Sverige.
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